
СПРАВКА
по изучению организации питания в

МАОУ У ильзижкиннсккя СОШ нет

составили настоящую Справку о том, что « 24 ИР. 205.6 __г.
в 0 час. 72 мин. Проведено изучение организации питания в столовой МАОУ
«Голышмановская СОШ №1».
В ходе изучения выявлено:

Наличие графика приема пищи обучающихся 2
Продолжительность перемены (успевают ли дети принять пищу) Реми,

ем ваао . ,Ответственный за организацию питания в школьной столовой 202, лете.”
Дежурство педагогов Ред
Чистота и оформление зала „ве РОВ о. орел. р.2222222 70
Внешний вид поваров и М, збиИНЫ работающих в обеденном зале ди рремимие
РЕД И МЕРУНИ ПогеиР
Эстетичность накрытия столов:

- гигиеническое состояние столов рр. реАЕе , 7.222422: Рори
- гигиеническое состояние столовых приборов „Фигеаеилес идее. ИЯ в иореражол
Наличие и доступность размещения меню „еде? Пере е. _ дорзииии _

Соответствие рациона питания утвержденному меню пы еее
Наличие и место расположения суточных проб диллер поееегаРл-Р.
Аоройеегье Я

Ведение журнала бракеража готовой продукции ель Дойль



Качество готовой пищи:
Наименование

КРИТЕРИИ ОЦЕНКИприема пищи | Правильность | Выход Контрольное КАЧЕСТВО БЛЮД примечание(завтрак, обед) | кулинарной блюд | взвешивание | Эстетическое Органолептическая | СоблюдениеНазвание обработки | согласно блюда оформление | оценка (вкус, цвет,блюда меню блюда
(внешний

ГРриши в ДР 62 62 бе
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#

Пн 98 |142 | #2 Е
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На основании вышеизложенного Комиссия пришла к следующему выводу:1. р.

Заведующий столовой . РИА /_ ХАее еее 1.8


